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Procedeu de stabilizare a vinului materie primă contra tulburărilor cristaline, care prevede răcirea vinului, formarea 
germenilor de cristale ale sărurilor tartrice la introducerea agenţilor de cristalizare, agitarea intensivă, menţinerea 
vinului răcit şi eliminarea cristalelor, caracterizat prin aceea că germenii de cristale ale sărurilor tartrice se formează 
în una sau mai multe zone cu concentraţie sporită a agenţilor de cristalizare, create prin introducerea acestora în 
vinul răcit, totodată în calitate de agenţi de cristalizare se utilizează acid tartric şi/sau bicarbonat de potasiu în 
cantitate de 0,1…1,0 g/dm3; în vinul cu pH-ul mai mare de 3,5 se introduce acid tartric, în vinul cu pH-ul mai mic de 
3,3 − bicarbonat de potasiu, iar în vinul cu pH-ul cuprins în intervalul 3,3…3,5 se introduc ambii agenţi de 
cristalizare. 
 


